EN Vacuum Sealer Manual

e ————— >

Fresh Anti-bacteria Moisture proof Mold-proof Antioxidant

One louch vacuumn sealer operation and easy to use

CeE

Vacuum Packaging and Food Safety

Vacuum packaging extends the life of foods by removing most of the air from sealed containers and prevents fresh air
escaping into the sealed containers, thereby reducing oxidation and helps preserve flavor and overall quality, it also
helps inhibit the growth of aerobic microorganisms, which can lead to the problems noted below under certain
conditions:

¢ Mold-Mold cannot grow in a low oxygen environment; therefore vacuum packaging can virtually eliminate it.

e Yeast-Results in fermentation, which can be identified by smell and taste, Yeast needs water, sugar and a
moderate temperature to grow. It can also survive with or without air. Slowing the growth of yeast requires
refrigeration, while freezing stops it completely.

e Bacteria-Resuits in an unpleasant odor, discoloration and/or soft or slimy texture. Under the right conditions,
Clostridium botulinum (the organism that causes Botulism) can grow without air and cannot bedetected by
smell or taste. Although it is extremely rare, it can be very dangerous.

Vacuum Sealer Parts ldentification

Left Lock

Vacuum Releasing Value
vacuum + sealing button
Right Lock

PUSH

sealing button

If the plastic bag does not take a vacuum, press the PUSH position with both hands until the plastic bag starts to vacuum
and then loosen the hands.

Sealing element

Upper Gasket

Grean light (vacuum + sealing button)
Lower Gasket

Vacuum chamber

Air intake

Sealing Strip

Red light (sealing button)




Specification

Model: ZKFK-001 Power Supply: AC 100-240V/150-60HZ
Power: 90W Gross weight: 0.64kg
Dimensions: (L*W*H) L373xW70xH85mm Vacuum degree: ~60Kpa

Important Note!

In order to get a better vacuum sealing effect, please do not put too much food in the vacuum bag (No more
than 3/4 of the max volume). Please make sure that the end of the bag is put in the vacuum chamber (between
the upper gasket and lower gasket).

Please use specially designed food vacuum bags. When vacuum sealing, please make the smooth side of the

When sealing only, you can get a better sealing effect by gently pressing the upper center of the vacuum sealer
Afer powering, please warm up for 30 seconds and then use it. After each vacuum sealing or sealing only
operation, let the vacuum packaging machine rest for 1-2 minutes before perfoming the next operation. Note: If
the sealing operation is too frequently perfomed in a short time, the vacuum bag may melt because of the

Do not overfill the bags, leave enough space at the open end of the bag so that the bag can be placed in the

Do not wet the open end of the bag. Wet bags may be dificult to melt and seal tightly.

Clean and straighten the open end of the bag before sealing. Make sure nothing is left in the open area of the
bag, no wrinkle or creases should appear on the open panel, foreign objects or creased bags may cause

1.
2.

vacuum bags face up.
3.

machine.
4,

higher temperature.
5.

vacuum chamber more positively.
6.
7.

difficulty to seal tightly.
8.

Do not vacuum package objects with sharp points like fish bones and hard shells. Sharp points may penetrate
and tear the bag.
Attention: Strictly prohibit empty running!

Vacuum and Seal in one touch

1. Put the food into the bag and straighten and smooth the mouth.

2. 2. Putthe open end of the bag in the vacuum chamber under the air port. The food in the bag should not
reach the position of the top cover of the vacuum machine.

3. Cover the upper cover and press down the two sides of the upper cover, then buckle the upper cover.

4. Press ,,vaccum + selaing” button, when the green light flashes, the machine enters vacuum state.

5. When the air is pumped out totally, the machine enters the state of automatic sealing. At this time, the
green light goes out and the red light is on.

6. Toggle the exhaust valve to release the vacuum pressure. When the green light is on again, the package is
complete.

7. Remove the lock on the left and ight upper cover, open the upper cover and remove the adhesive tape.

3
Seal only
1. Open vacuum sealer and put the bag into vacuum chamber.
2. Lock the two side buckles, press the ,,Heating seal” for 3 seconds, the green light will turn to red.
3. Press lightly on the ,,PUSH” position to get a better sealing effect.
4. When the red light turns green again, sealing is completed.

Cleaning and Maintenance

I R

Always unplug the unit before cleaning the appliance.

Do not immerse it in water or any other liquid.

Do not use abrasive cleaners to clean the unit, as they will scratch the surface.
Wipe the outside of the unit with a damp cloth or sponge and mild detergent.
To clean the inside of the unit, wipe away any food or liquid with a paper towel.
Dry thoroughly before using it again.




Trouble shootings

Problem

Solution

Nothing happens when pressing the vacuum sealer

1.

Power cord is not plugged in. Make sure the power
cord is correcty plugged into the electrical outlet, and
in the "on"position.

Power cord is damaged, Check power cord and plug,
and make sure they are not damaged in any way, if
damaged, do not use the vacuum sealer and contant us.
Seal function still active or needs to reset. Before re-
pressing the "Seal Only" key, allow the unit to resume
for 30 seconds.

Vacuum sealer notsealing bag propery

Clean and straighten the open end of the bag, ensure
there are no winkles or ripples on the panels of the
open ands.

Press the cover down on both sides by the line area
using two hands.

Press the "seal" key for 3 seconds, and check if the
LED light shows red.

Check if the sealing strip is damaged.

Air is not removed from bag completely

o

To seal properly, the open end of the bag should be
resting entirely inside the vacuum channel area.

Use only the specially designed vacuum bags with
vacuum channels supplied by the manufacturer.

If items wih sharp edges, they may have punctured the
bag. and released the vacuum.

Check sealing strip and gasket beneath the lid for
debris and wipe clean and smooth them back into
place.

Check if the items are too full to seal it (No more than
3/4 of the max volume).

Check if the air intake hole is blocked.

Check if the lid is completely latched into place.
Check if the vacuum sealing valve is open.

Vacuum sealer bag loses vacuum after being sealed

P No

If items with sharp edges, wrinkles, crumbs, grease or
liquids may cause leaks along the seal, and they need
secondary packaging.

Use specially designed food vacuum bags. When
vacuum sealing, please make the smooth side of the
vacuum bags face up.

Check if there is moisture or juices from the food
present within the bag, if yes, you may need to cut
open the bag and reseal it or use an entirely new bag.
Foods with excess liquids should be frozen before
vacuum sealing.

Vacuum sealer stopped automatically when sealing
several bags

When the temperature of the heat sealer of the vacuum
packaging machine is too high, the vacuum sealer machine
will start the Automatic Stop Protection Mechanism to
prolong the service life of the product. Don't worry, at this
time. just leave the vacuum sealer machine to rest for 2
minutes and then you can use it again.
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Frissesség * Antibakterialis « Paraallo « Penészallo « Antioxidans

Egyérintéses vakuumzaras, egyszerli hasznalat

CeE

Vakuumcsomagolds és élelmiszerbiztonsag

A vakuumcsomagolas meghosszabbitja az élelmiszerek eltarthatosagat azaltal, hogy eltavolitja a levegbt a lezart
tasakbol, és megakadalyozza a friss levegd bejutasat, igy csokkenti az oxidaciot, megorzi az izt és a mindséget.
Ezenkiviil gatolja az aerob mikroorganizmusok novekedését, amelyek az alabbi problémakat okozhatjak:

e Penész — Alacsony oxigéntartalmi kérnyezetben nem nd, igy vakuumcsomagolassal szinte teljesen
kikiisz6bolhetd.

e Kleszté — Erjedést okoz, amely szaggal és izzel észlelheté. Az élesztd viz, cukor és kozepes hdmérséklet
mellett fejlodik. Levegd nélkiil is képes talélni. Hiitéssel lassithatd, fagyasztassal megallithato.

e Baktériumok — Rossz szag, elszinez0dés, nyalkas allag a jelei. A Clostridium botulinum oxigén nélkiil is
képes szaporodni, szaga vagy ize nincs, de nagyon veszélyes.

Vakuumfoliazo gép részei
Bal oldali zar
Vakuum kiengedd szelep
Vakuum + zaras gomb (z61d fény)
Jobb oldali zar
PUSH (nyomoépont)
Zaras gomb (piros fény)

Ha a zacsko nem kezd el vakuumozni, nyomja meg a PUSH pontot két kézzel, amig elindul a vakuum, majd engedje el.

Tomit6 elem

Felso tomitégumi
Als6 tomitdgumi
Vakuumkamra
LevegGbemenet
Tomitészalag

1
Miiszaki adatok
Modell: ZKFK-001 Tépellatas: AC 100-240V/150-60HZ
Teljesitmény: 90W Brutto suly: 0.64kg
Meéretek: 373x70x85 mm Vakuumfok: ~60Kpa




Fontos!

10.

11.

12.

13.

14,
15.

16.

A jobb vakuumzarés érdekében kérjiik, ne tegyen til sok ételt a vakuumtasakba (legfeljebb a maximalis
térfogat 3/4-¢ig). Kérjik, igyeljen arra, hogy a zacskd vége a vakuumkamraba keriiljon (a felsd és also
tomitégumi kozé).

Kérjiik, kizardlag kifejezetten erre a célra tervezett vakuumtasakot hasznaljon. Vakuumozaskor iigyeljen arra,
hogy a zacsko sima oldala felfelé nézzen.

Ha csak zarast kivan végezni, jobb eredményt érhet el, ha enyhén megnyomja a vakuumfoliazo gép felsé
kozeéps6 részét.

Bekapcsolas utan varjon 30 masodpercet a hasznalatig. Minden vakuumozas vagy zaras utan hagyja a gépet 1—
2 percig pihenni, mieldtt Gjra hasznalna.

Megjegyzés: Ha tll gyakran végzi el a zarasi miiveletet rovid idon beliil, a vakuumtasak a magas hémérséklet
miatt megolvadhat.

Ne toltse tul a zacskokat, hagyjon elegendd helyet a zacskd nyitott végénél, hogy a zacskot konnyebben el
lehessen helyezni a vakuumkamraban.

Ne nedvesitse meg a tasak nyitott végét. A nedves tasakokat nehezebb megolvasztani és megfeleléen lezarni.
Tisztitsa meg és egyenesitse ki a tasak nyitott végét zaras elétt. Gy6z6djon meg réla, hogy semmi nincs a
nyitott tertileten, ne legyenek gyiirédések vagy reddk a tasak nyitott feliiletén, mivel az idegen targyak vagy
gylirott zacskok megnehezithetik a megfeleld zarast.

Ne vakuumcsomagoljon hegyes targyakat, példaul halszalkat vagy kemény héjat. Az ¢les pontok kiszakithatjak
vagy atszurhatjak a zacskot.

Figyelem: Tilos a gépet iiresen jaratni!

Vakuum + zaras egy érintéssel

8. Helyezze az ételt a zacskoba, simitsa ki a nyitott részt.

9. Helyezze a zacsko nyitott végét a vakuumkamraba, a levegOnyilas ala. Az étel a zacskoban nem érheti el a

10. Hajtsa le a fels6 fedelet, nyomja le mindkét oldalat, ezutan zarja be a felsé fedelet.

11. Nyomja meg a ,,vaccum + selaing” gombot. Amikor a z61ld lampa villog, a gép vakuum tizemmodba 1ép.

12. Amikor a levegd teljesen kiszivodott, a gép automatikus zarasi allapotba 1ép. Ekkor a zold fény kialszik, és
a piros fény vilagit.

13. Kapcsolja at a szelep kart a vakuumnyomas kiengedéséhez. Amikor a zold fény ujra vilagit, a csomagolas
befejez6dott.

14. Vegye le a bal és jobb oldali zarakat a fels6 fedélrdl, nyissa ki a fels6 fedelet, €s vegye ki a

ragasztoszalagot.
3
Csak zaras
5. Nyissa ki a vakuumfoliazot, és helyezze be a zacskot a vakuumkamraba.
6. Rogzitse a két oldalsé csatot, majd nyomja meg a ,,Heating seal” gombot 3 masodpercig, a zold fény pirosra
valt.
7. Finoman nyomja meg a ,,PUSH” poziciét a jobb zaras érdekében.
8. Amikor a piros fény Gjra zoldre valt, a zaras befejez6dott.

Tisztitas és karbantartas

ocourwdE

Minden tisztitas el6tt mindig huzza ki a késziiléket a konnektorbol.

Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljon dorzshatasu tisztitoszert a késziilék tisztitasahoz, mert az megkarcolhatja a feliiletet.
Tisztitsa meg a késziilék kiilsejét enyhén nedves ronggyal vagy szivaccsal, és enyhe tisztitoszerrel.
A késziilék belsejének tisztitasahoz tordlje le az ételmaradvanyokat vagy folyadékot papirtdriével.
Hasznalat eldtt alaposan szaritsa meg.




Hibaelharitas

Probléma

Megoldas

Semmi nem torténik, amikor megnyomja a
vakuumfoliazot.

4. A tapkabel nincs bedugva. Gy6z6djon meg rola, hogy
a kabel megfelelden csatlakozik a konnektorhoz, és a
kapcsolo ,,bekapcsolt” allasban van.

5. A tapkabel sériilt. Ellendrizze a kabelt és a csatlakozot,
hogy nem sériiltek-e. Ha sériilést talal, ne hasznalja a
késziiléket, és 1épjen kapcsolatba veliink.

6. A zarés funkcidé még aktiv vagy ujraindités sziikséges.
A ,,Seal Only” gomb Gjranyomasa el6tt varjon 30
masodpercet.

A vakuumf6liazé nem zarja le megfelelden a zacskot.

5. Tisztitsa meg és egyenesitse ki a zacsko nyitott végét,
iigyelve arra, hogy ne legyenek gylir6dések vagy
hullamok.

6. Nyomja le a fedelet mindkét oldalan a kijelolt vonal
mentén két kézzel.

7. Nyomja meg a ,,Seal” gombot 3 masodpercig, és
ellendrizze, hogy a LED piros sziniire valt-e.

8. Ellendrizze, hogy a tomitd szalag nem sériilt-e.

Nem tavolitja el teljesen a leveg6t a zacskobol.

9. A megfeleld tomités érdekében a zacskd nyitott
részének teljesen a vakuumkamraban kell lennie.

10. Csak a gyarto altal biztositott, vAkuumcsatornaval
ellatott specialis zacskot hasznaljon.

11. Ha ¢éles sz€lu targyakat vakuumoz, azok atszurhatjak a
zacskot és megsziintethetik a vakuumot.

12. Ellendrizze, hogy a tomitdszalag és a tomités a fedél
alatt tiszta-e, és simitsa vissza 6ket a helyiikre.

13. Ellendrizze, hogy a zacsko nincs-e taltdltve (legfeljebb
3/4-ig).

14. Ellendrizze, hogy a 1égbemenet nincs-e elzarva.

15. Ellendrizze, hogy a fedél teljesen be van-e zarva.

16. Ellendrizze, hogy a vakuumszelep nyitva van-e.

A vakuumfdliazo tobb zacskd zarasa utan automatikusan
leall.

4. Ha éles sz¢élu targyakat, rancokat, morzsakat, zsirt
vagy folyadékot tartalmaz, ezek szivargast okozhatnak
a zaras mentén, ¢s masodlagos csomagolasra lehet
szlikség.

5. Hasznaljon kifejezetten ételvakuumozashoz késziilt
tasakot. Vakuumozaskor a sima oldal nézzen felfelé.

6. Ha nedvesség vagy 1¢ talalhatd a zacskoban, lehet,
hogy ujra kell zarni vagy 0j zacskot kell hasznalni. A
magas nedvességtartalmu ételeket vakuumozas eldtt
ajanlott lefagyasztani.

A vakuumf6liazé tobb zacskd zardsa utdn automatikusan
leall.

Ha a vakuumcsomagold gép hézaro egységének
hémérséklete til magas, a késziilék automatikus leallas-
védelmi mechanizmust aktival a termék élettartamanak
meghosszabbitasa érdekében. Ne aggddjon, csak hagyja
pihenni a gépet 2 percig, ezutan Ujra hasznalhato.




SK NAVOD NA POUZITIE - VAKUOVA BALICKA

Cerstvost’ * Antibakteridlne » Odolné proti vlhKkosti * Proti plesniam ¢ Antioxida¢né

Jednodotykova vakuova funkcia, jednoduché pouzitie

CeE

Vakuové balenie a bezpe¢nost’ potravin

Vakuové balenie predlzuje trvanlivost’ potravin tym, Ze odstranuje va¢sinu vzduchu z uzavretych obalov a zabranuje
vniknutiu ¢erstvého vzduchu do nich. Tym sa znizuje oxidacia a pomaha zachovat’ chut’ a celkovi kvalitu. Taktiez brani
rastu aerobnych mikroorganizmov, ktoré mézu za urcitych podmienok sposobit’ nasledujuce problémy:

e  Plesen — Plesen nemdze rast’ v prostredi s nizkym obsahom kyslika, preto ju vakuové balenie takmer Gplne
eliminuje.

e Kuvasinky — Sposobuju fermentaciu, ktora sa da identifikovat’ podl'a zapachu a chuti. Kvasinky potrebuju
vodu, cukor a miernu teplotu. M6zu prezit’ s kyslikom aj bez neho. Spomalenie ich rastu si vyzaduje chladenie,
mrazenie ich rast Uplne zastavi.

e Baktérie — Spdsobuju neprijemny zapach, zmenu farby a/alebo mékk ¢i slizku textaru. Za vhodnych
podmienok méze Clostridium botulinum (organizmus spdsobujuci botulizmus) rast’ aj bez pristupu vzduchu a
neda sa rozpoznat’ cuchom ani chutou. Hoci je vel'mi zriedkavy, méze byt vel'mi nebezpecny.

Identifikacia ¢asti vakuovej balicky

Lavy zamok

Ventil na uvolnenie vakua
Tlacidlo vakuovanie + zvaranie
Pravy zamok

Tla¢idlo ,,TLACIT*

Tlacidlo zvarania

Ak sa plastové vrecko nezaéne vysavat,, zatlaéte oboma rukami na poziciu ,,TLACIT*, a7 kym neza¢ne vakuovanie, a
potom ruky uvolnite.

Tesniaci prvok
Horné tesnenie

Zelené svetlo (vakuovanie + zvaranie)
Spodné tesnenie

Vakuova komora

Vzduchovy vstup

Tesniaci pasik

Cervené svetlo (zvaranie)




Specificatii

Model: ZKFK-001 Napajanie: AC 100-240V/150-60HZ
Vykon: 90W Hmotnost’ brutto: 0.64kg
Rozmery: 373x70x85 mm Urovei vakua: ~60Kpa

Délezité upozornenie!

Pre lepsi vysledok vakuovania nepliite vrecko prili§ — maximalne do 3/4 jeho kapacity.
Uistite sa, Ze otvoreny koniec vrecka je vlozeny do vakuovej komory (medzi horné a spodné tesnenie).

Pri pouziti len zvarania dosiahnete lepsi vysledok jemnym stlacenim horného stredu zariadenia.

arwbdE

zariadenie 1-2 minuty oddychnut’ pred d’alSou operaciou.

Pouzivajte iba Specidlne vakuové vreckd urcené na potraviny. Pri vakuovani ma hladka strana smerovat’ nahor.

Po zapnuti pockajte 30 sekiind na zohriatie, az potom pouzivajte. Po kazdom vakuovani alebo zvarani nechajte

Poznamka: Pri Castom opakovani zvarania v kratkom ¢ase sa moze vrecko roztavit' kvoli vysokej teplote.
6. Neplite vrecka prili§ — nechajte dostatocny priestor na otvorenom konci, aby bolo mozné ho spravne vlozit do

vakuovej komory.

7. Nezmacajte otvoreny koniec vrecka — mokré vrecka sa t'azsie zvaraju. Pred zvaranim ocistite a vyrovnajte

otvoreny koniec vrecka. Uistite sa, Ze v oblasti zvarania nie su cudzie predmety ani zahyby.

8. Nevakuujte predmety s ostrymi hranami, ako su rybie kosti alebo tvrdé Skrupiny — mozu prepichnut’ vrecko.

Upozornenie: Prisne zakiazané prevadzkovat’ naprazdno!
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Vakuovanie a zvaranie jednym dotykom

=

Vlozte potraviny do vrecka a vyrovnajte otvoreny koniec.

2. Vlozte otvoreny koniec vrecka do vakuovej komory pod vzduchovy otvor. Potraviny nesmt dosahovat’ az po

vrchny kryt vakuového pristroja.

3. Zatvorte horny kryt, stlacte obe jeho strany nadol a zaistite ho.

4. Stlacte tlacidlo ,,vakuovanie + zvaranie“. Ked’ zelené svetlo blika, pristroj je v rezime vakuovania.

5. Po iplnom odsati vzduchu pristroj automaticky prejde do rezimu zvarania. V tomto momente zhasne zelené
svetlo a rozsvieti sa cervené.

6. Prepnite ventil na uvol'nenie podtlaku. Ked’ sa opédt’ rozsvieti zelené svetlo, balenie je hotové.

7. Odistite lavy a pravy zamok vrchného krytu, otvorte ho a vyberte lepiacu pasku.

Iba zvaranie

1. Otvorte vakuovacku a vlozte vrecko do vakuovej komory.

2. Uzamknite obe bo¢né pracky, potom stlacéte tlacidlo ,,zahrievané zvaranie* na 3 sekundy — zelené svetlo sa
zmeni na Cervené.

3. Jemne stlaéte poziciu ,, TLACIT* pre lepsi efekt zvarania.

4. Ked sa cervené svetlo zmeni spit’ na zelené, zvaranie je ukoncené.

Cistenie a udrzba

7. Vzdy pred Cistenim odpojte pristroj zo zasuvky.

8. Neponarajte pristroj do vody ani inych kvapalin.

9. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky — mozu poskriabat’ povrch.

10. Vonkajsi povrch pristroja utrite vlhkou handrickou alebo Spongiou s jemnym c¢istiacim prostriedkom.
11. Vnutro pristroja vycistite papierovou utierkou, odstraite zvysky potravin alebo kvapalin.

12. Pred opédtovnym pouzitim dokladne osuste.




Riesenie problémov

Problém

RieSenie

Po stlaceni tla¢idla vakuovacky sa ni¢ nedeje.

1. Napéjaci kabel nie je zapojeny. Skontrolujte, Ci je
kabel spravne zapojeny do elektrickej zasuvky a
prepinac je v polohe ,,zapnuté®.

2. Napajaci kabel je poskodeny. Skontrolujte kabel a
zastrcku, ¢i nie st poskodené. Ak ano, pristroj
nepouzivajte a kontaktujte nas.

3. Funkcia zvarania je stale aktivna alebo je potrebné
resetovanie. Pred opdtovnym stlacenim tlacidla
»iba zvaranie* pockajte 30 sekund.

Vakuovacka spravne nezvari vrecko.

1. Vydistite a vyrovnajte otvoreny koniec vrecka,
uistite sa, Ze na iom nie st Ziadne zahyby ani
viny.

2. Zatlacte kryt dolu oboma rukami v oblasti
vyznacenej Ciary.

3. Stlaéte tlacidlo ,,zvaranie* na 3 sekundy a
skontrolujte, ¢i LED kontrolka svieti na ¢erveno.

4. [ Skontrolujte, ¢i nie je poskodeny tesniaci
pasik.

Vrecko nebolo uplne zbavené vzduchu.

1. Otvoreny koniec vrecka musi byt’ cely vo
vakuovom kanali.

2. Pouzivajte iba $pecialne vakuové vrecka s
kanalikmi od vyrobcu.

3. Ostré predmety vo vrecku ho mohli prepichnut’ a
uvolnit’ vakuum.

4. Skontrolujte tesniaci pasik a tesnenia pod vekom,
ocistite ich a zarovnajte spat’ na miesto.

5. Skontrolujte, ¢i vrecko nie je prili§ plné (max. do

3/4 objemu).

6. Skontrolujte, ¢i nie je upchaty vstupny otvor na
vzduch.

7. Skontrolujte, ¢i je veko Gplne uzavreté.

8. Skontrolujte, ¢i je vakuovy ventil otvoreny.

Vrecko straca vakuum po zvarani.

1.  Ostré hrany, zdhyby, omrvinky, mastnota alebo
tekutiny mézu sposobit’ netesnost’ — je potrebné
druhotné balenie.

2. Pouzivajte $pecialne vakuové vrecka na potraviny.
Pri vakuovani musi byt’ hladka strana vrecka
smerom nahor.

3. Ak sa vrecko obsahuje vlhkost’ alebo §tavu,
moze byt potrebné ho rozstrihnat’ a znovu zvarit’
alebo pouzit’ nové vrecko. Potraviny s vysokym
obsahom tekutin je potrebné pred vakuovanim
zmrazit'.

Vakuovacka sa po niekol’kych cykloch automaticky
vypne.

AKk je teplota zvaracej jednotky prili§ vysoka, pristroj
aktivuje ochranny mechanizmus automatického vypnutia
na prediZzenie Zivotnosti. Neobavajte sa — nechajte ho 2
minuty odpocivat’ a potom ho mdzete opét’ pouzit.




RO MANUAL DE UTILIZARE — APARAT DE VIDAT

Proaspat * Antibacterian * Rezistent la umezeala ¢« Antimucegai * Antioxidant

Operare aparat de vidare cu o singurd atingere si usor de utilizat

CeE

Ambalarea in vid si siguranta alimentelor

Ambalarea in vid prelungeste durata de conservare a alimentelor prin eliminarea celei mai mari parti a aerului din
recipientele sigilate si previne patrunderea aerului proaspat in interiorul acestora, reducand astfel oxidarea si ajutand la
pastrarea gustului si a calitatii generale. De asemenea, ajuta la inhibarea cresterii microorganismelor aerobe, care pot
cauza urmatoarele probleme in anumite conditii:

Mucegai — Mucegaiul nu poate creste intr-un mediu cu oxigen redus; de aceea ambalarea in vid il poate
elimina aproape complet.

Drojdie — Provoaca fermentatie, care poate fi identificatd prin miros si gust. Drojdia are nevoie de apa, zahar si
o temperatura moderatd pentru a se dezvolta. Poate supravietui cu sau fara aer. Racirea incetineste cresterea
drojdiei, iar congelarea o opreste complet.

Bacterii — Provoaca miros neplicut, decolorare si/sau textura moale sau alunecoasa. In conditii favorabile,
Clostridium botulinum (organismul care provoaca botulism) poate creste fara aer si nu poate fi detectat prin
miros sau gust. Desi este extrem de rar, poate fi foarte periculos.

Identificarea componentelor aparatului de vidat

Blocare stanga

Supapa de eliberare a vidului
Buton de vidare + sigilare
Blocare dreapta

Apasare (PUSH)

Buton de sigilare

Daca punga de plastic nu este vidare, apasati pozitia de apasare cu ambele maini pana cand incepe procesul de vidare,
apoi eliberati mainile.

Element de etansare

Garnitura superioara

Lumina verde (buton de vidare + sigilare)
Garnitura inferioara

Camera de vidare

Orificiu de admisie a aerului

Banda de etansare

Lumina rosie (buton de sigilare)




Specificatii

Model: ZKFK-001 Alimentare: AC 100-240V/150-60HZ
Putere: 90W Greutate bruta: 0.64kg
Dimensiuni: 373x70%85 mm Grad de vidare: ~60Kpa

Nota importanta!
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Pentru un efect mai bun de vidare, va rugam sa nu umpleti punga in exces (nu mai mult de 3/4 din volumul
maxim).
Asigurati-va ca capatul pungii este introdus in camera de vidare (Intre garnitura superioara si cea inferioara).

Utilizati doar pungi speciale pentru vidare alimentara. La vidare, partea neteda a pungii trebuie sa fie orientata
in sus.

La sigilarea simpla, puteti obtine un rezultat mai bun apasand usor centrul superior al aparatului de vidare.
Dupa alimentare, asteptati 30 de secunde pentru incélzire, apoi utilizati aparatul. Dupa fiecare operatiune de
vidare sau sigilare, lasati aparatul s se odihneasca 1-2 minute Tnainte de urmatoarea utilizare.

Noti: daca sigilarea este efectuata prea frecvent intr-un timp scurt, punga de vid se poate topi din cauza
temperaturii ridicate.

Nu umpleti in exces pungile; 1asati suficient spatiu la capatul deschis al pungii pentru a putea fi introdus corect
in camera de vidare.

Nu umeziti capatul deschis al pungii. Pungile ude pot fi dificil de topit si sigilat etans.

Curatati si Indreptati capatul deschis al pungii Tnainte de sigilare. Asigurati-va ca nu exista cute sau resturi in
zona deschisa — acestea pot ingreuna sigilarea.

Nu ambalati in vid obiecte cu colturi ascutite, cum ar fi oasele de peste sau scoici dure. Varfurile ascutite pot
perfora si rupe punga.

Atentie: Este strict interzisa functionarea in gol!

Vidare si sigilare dintr-o singura atingere

8. Puneti alimentele In punga si neteziti partea deschisa.

9. Introduceti capatul deschis al pungii in camera de vidare, sub orificiul de aer. Alimentele din punga nu trebuie
sd ajunga la pozitia capacului superior al aparatului de vidat.

10. Coborati capacul superior, apasati pe ambele parti, apoi inchideti capacul superior.

11. Apasati butonul ,,vidare + sigilare”. Cand lumina verde clipeste, aparatul intra in modul de vidare.

12. Cand aerul este complet evacuat, aparatul trece automat in modul de sigilare. In acest moment, lumina verde se
stinge, iar lumina rosie se aprinde.

13. Comutati supapa pentru a elibera presiunea de vid. Cand lumina verde se aprinde din nou, ambalarea este
finalizata.

14. Eliberati incuietorile de pe partea stanga si dreaptd a capacului superior, deschideti capacul si scoateti banda
adeziva.
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Doar sigilare

5. Deschideti aparatul de vidare si introduceti punga in camera de vidare.

6. Fixati cele doud cleme laterale, apoi apasati butonul ,,sigilare incalzita” timp de 3 secunde — lumina verde se va
transforma in rosu.

7. Apasati usor pe pozitia ,,PUSH” pentru a obtine o sigilare mai eficienta.

8. Cand lumina rosie revine la verde, sigilarea este completa.

Curatare si Intretinere

13. Deconectati intotdeauna aparatul de la priza inainte de curatare.

14. Nu scufundati aparatul in apa sau in alte lichide.

15. Nu utilizati detergenti abrazivi pentru curatare, deoarece pot zgéria suprafata aparatului.
16. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda sau un burete si un detergent usor.
17. Pentru curatarea interiorului, indepartati resturile alimentare sau lichidele cu un prosop de hartie.

18. Uscati complet inainte de a-l utiliza din nou.




Ghid de depanare

Problema

Solutie

Nimic nu se intampla atunci cand apasati butonul
aparatului de vidat.

1. Cablu de alimentare nu este conectat. Asigurati-va ca
este conectat corect la priza si ca intrerupatorul este in
pozitia ,,pornit”.

2. Cablul de alimentare este deteriorat. Verificati cablul si
conectorul pentru eventuale daune. Dacé este deteriorat,
nu utilizati aparatul si contactati-ne.

3. Functia de sigilare este inca activa sau este necesara o
resetare. Asteptati 30 de secunde 1nainte de a apasa din
nou butonul ,,doar sigilare”.

Aparatul de vidat nu sigileaza corect punga.

4. Curatati si indreptati capatul deschis al pungii,
asigurandu-va cd nu are cute sau valuri.

5. Apisati capacul in jos pe ambele parti, de-a lungul liniei
marcate, folosind ambele maini.

6. Apasati butonul ,,sigilare” timp de 3 secunde si verificati
daca LED-ul este rosu.

7. Verificati daca banda de etansare este deteriorata.

Aerul nu este complet eliminat din punga.

7. Pentru o etansare corecta, capatul deschis al pungii
trebuie s fie complet introdus in canalul de vidare.

8. Utilizati doar pungile speciale cu canale de vidare
furnizate de producator.

9. Dacd ambalati obiecte cu margini ascutite, acestea pot
perfora punga si anula vidul.

10. Verificati dacd banda de etansare si garniturile de
sub capac sunt curate si repozitionati-le corect.

11. Verificati dacd punga nu este supraincarcata (nu
mai mult de 3/4 din capacitate).

12. Verificati daca orificiul de admisie a aerului nu
este blocat.

13. Verificati daca capacul este complet inchis.

14. Verificati daca supapa de vidare este deschisa.

Aparatul de vidat pierde vidul dupa sigilare.

1. Obiectele cu margini ascutite, cute, firimituri, grasime
sau lichide pot cauza scurgeri la imbinare si pot necesita
ambalare secundara.

2. Utilizati pungi speciale pentru vidat alimente. La vidare,
partea netedd a pungii trebuie sa fie orientata in sus.

3. Daca exista umezeala sau sucuri In punga, este posibil sa
fie nevoie sa o deschideti si sa o sigilati din nou sau sa
folositi o punga noud. Alimentele cu lichid in exces ar
trebui congelate inainte de vidare.

Aparatul de vidat se opreste automat dupa sigilarea mai
multor pungi.

Cand temperatura elementului de sigilare devine prea mare,
aparatul activeaza mecanismul de protectie automata
pentru a prelungi durata de viata a produsului. Nu va faceti
griji — lasati aparatul sa se odihneasca timp de 2 minute,
apoi poate fi reutilizat.




